
 

 

 

La Carte Des Moissons 
 

Les Entrées 

Tartare de St Jacques & Gambas Mariné au Citron Vert & Gingembre,   11,00€ 

Dès de Pomme Granny Smith & Gressin 

Bruschetta, Tomate, Pesto, Burrata, Jambon Cru Fermier, Tomate Confite    8,50€ 

Velouté Glacé de Courgette à la Menthe, Chantilly au Cumin & Tuile Salée   7,00€ 

Salade Caesar          7,50€ 
Salade Romaine, Poulet Pané, Tomate, Lard Grillé, Grana Padano, Croutons & Sauce Caesar     

 

Les Plats 

Tartare de Bœuf Charolais au Couteau, Classique ou Italien      19,00€ 

Pavé de Thon Grillé, Salsa de Tomate & Avocat à la Mexicaine     17,50€ 

Burger des Moissons          16,00€ 

Steak Black Angus, Pain Brioché de chez Dupin, Fromage de Chèvre, Oignons Caramélisés, 
Lard Fumé, Cornichons Pickles & Confit de Figues Maison 

Gratin de Ravioles du Dauphiné à la Provençale, Jambon Cru Fermier & Salade  13,50€ 

Médaillon de Filet Mignon au Grill, Crème au Paprika Fumé     16,50€ 

Le Burger Classique          14,50€ 

Steak Black Angus, Pain Brioché de chez Dupin, Cheddar, Cornichons Pickles, Sauce Burger, Oignons Caramélisés 

Les Fromages 

Faisselle Bio de Meys, avec au choix : Crème ou Sucre ou Coulis de Fruits Rouges  3,50€ 

L’Assiette de Fromages Secs (locaux & Bio), Chutney d’Abricots au Safran de St Clément 6,00€ 

 

Les Desserts 

Riz au Lait Vanillé & Pêche Rôtie au Romarin, Coulis d’Abricot    8,00€ 

Soupe de Fraise au Basilic, Brunoise de Melon & Sorbet Tomate    7,50€ 

Coulant Chocolat Noir Cœur Framboise, Sorbet Fraise     7,50€ 

La Coupe des Moissons façon Pina Colada,       8,00€ 
Sorbet Ananas & Glace Coco, Liqueur Malibu, Coco Torréfiée, Rocher Coco & Chantilly   

La coupe de Glace 2 Boules de la Ferme des Délices, Chantilly & Tuile aux Amandes  5,50€  

 
 

Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance alimentaire lors de votre commande 
Prix nets en euros TTC, Service compris 


