
 

 

 

La Carte Des Moissons 
 

Nos Menus  
Entrée, Plat & dessert                31.00€ 
Entrée & Plat                 26.00€  
Plat & Dessert                 24.50€ 

Fromage en supplément dans menu en 4 services 3.50€ 

 

Les Entrées 

Velouté  de Panais Parfumé  à l a Noisett e, Châtaignes & Lard Grillé      8,50€ 

Tatin  d’Endives , Caramélisé es à l’Orange et au Balsamique       9,50€  

Foie Gras Français Maison  Mi-Cuit , Chutney Figues & Noix & Brioche Toastée  (supp 4€ dans le menu)  16,00€ 

Rillette s de Harengs Fumé s  aux Câpres , Toast aux Céréales       10,00€ 

Tartare de Bœuf , Crémeux à la Betterave         11,00€ 

Les Plats 

Cœur de Rumsteak  au Grill , Sauce au Bleu  d’Auvergne       19,00€ 

Dos de Cabillaud  Rôti , Crème de Chorizo         18,00€ 

Burger des Moissons            17,50€ 

Steak haché Black Angus , Pain Brioché, Reblochon, Cornichons  Pickles , Lard Grillé, Galette de Pomme de terre 
Sauce Burger  &  Oignons Caramélisés  

Risotto  au Butternut & Pétoncles Caramélisées , Copeaux de Grana Padano    16,00€  

Burger Classique            16,00€ 
Steak haché Black Angus , Pain Burger des Frères Dupin , Cheddar, Cornichons  Pickles ,  Sauce Burger & Oignons 
Caramélisés  
 

Les Fromages 

Faisselle Bio de Meys, avec au c hoix  : Crème ou Coulis de Fruits      4,00€ 

L’Assiette de Fromages Secs (locaux & Bio), Noix & Douceurs Sucrées du Moment    7,00€ 

 

Les Desserts 

Fondant Poire  Chocolat , Crème Anglaise à la Pistache        8,50€ 

Riz au Lait  à l’Orange , Caramel Beurre Salé  & Nougatine       8,50€ 

La Coupe des Moisson s ,           8,50€ 
Glace Noisette, Glace  Vanille des Délices Foréziens, Liqueur de Noisettes  & Financier  aux Amandes  

Smoo thie d’Automne , Pomme, Banane & Myrtilles  &  son Carré Fondant au Citron    8,50€ 

 

Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance alimentaire lors de votre commande  
Prix nets en euros TTC, Service compris  


